LRI TR

Potage du moment

Verdurette

Trois blinis de saumon fumé, fromage a I'aneth 6%

Cote de boeuf 10 oz certifiée Angus beef fumée maison 38$
Accompagnée de légumes de saison, pommes de terre Gabrielle et
son jus de cuisson

Pave de saumon 34$%
Fumé a froid. accompagné d'une salade d'orzo estivale

Salade estivale 22%
Melange de salade mesclun et épinards, prosciutto, fromage de

chévre, canneberges, pacanes, péches, vinaigrette balsamique

Extra crevettes 8% ou poulet 6%

Wrap Thai au poulet 25%
Tortilla garnie de poulet croustillant, laitue romaine,

carottes rapées, échalotes vertes, mozzarella rapée, wonton,

sauce thai sucrée, servie avec frites

Burger de boeuf, brie, champignons 27%
Pain bretzel garni de notre galette de boeuf CAB, brie fondant,

champignons, épinards, oignons croustillants, confit de pommes,

mayonnaise fumée, accompagné de chips chaudes

Soupe curry aux crevettes 26$
Bouillon crémeux parfumé au curry et lait de coco. garni de

crevettes, bok choy, poivrons, vermicelles de riz, coriandre,

gingembre frais et lime, avec une touche légérement épicée

Osso buco de porc 28%
Osso buco de porc braisé, servi sur des linguines au pesto de
basilic, accompagné d'une sauce savoureuse

Filet de sébaste 28%
Deux filets de sébaste poélés, servis avec une sauce de beurre blanc

citronnée, accompagnés de léegumes de saison et de riz basmati

Verre de vin blanc ou rouge sélection maison 9%

Dessert du jour 5%
Café régulier ou thé inclus
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